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ホテルアトールエメラルド宮古島

ご予約 ・ お問合せ　販売予約係　0980-73-9812 （受付 9:00 ～ 18:00）

ホテルアトールエメラルド宮古島

大宴会場　１５０名  ～  ３００名

中宴会場　  ４０名   ～ １５０名

小宴会場　    ８名　 ～   ４０名

【宴会場】

※ご利用会場は、
　　御利用人数に合わせて決めさせて頂きます。

【 特典 】

指定曜日割引 （お一人様￥500）
　　＊割引適用日　火 ・ 水 ・ 木

先約２組カラオケレンタル料無料

横断幕作成サービス （１枚）

会場使用料２時間半まで無料

５０名様以上の団体様
　　　　幹事２名様ドリンク料金サービス

ドリンクプラン （２時間）

a \1,300税サ込

b \1,800税サ込

c \2,300税サ込

ビール２名様に１本
泡盛 ・ さんぴん茶 ・ ウーロン茶 ・ オレンジ J 飲み放題　

ビール 1 名様に１本
泡盛 ・ さんぴん茶 ・ ウーロン茶 ・ コーラ ・
　　　　　　　　　　　　　　　　　　オレンジ J 飲み放題　

ビール ・ 泡盛 ・ ハイボール ・ レモンサワー ・ ワイン ・
ノンアルコールビール ・ さんぴん茶 ・ ウーロン茶 ・

　　　　　　　　　　　　　コーラ ・ オレンジ J 飲み放題　

https ： //www.atollemerald.jp     E-mail : enkai@atollemerald.jp

料理プラン （お一人様料金）

※ セルフサービスでのご利用となります。
※ お料理プランと組み合わせてご利用下さい。

Ｃ  卓盛 (８名様～） ￥5,000税サ込

Ｄ  卓盛 (８名様～） ￥6,000税サ込

Ｂ  立食 (１５名様～） ￥6,000税サ込

Ａ  立食 (１５名様～） ￥5,000税サ込

ポークステーキ　和風ソースポークステーキ　和風ソース

お造り盛合せお造り盛合せ

中華前菜三種盛り中華前菜三種盛り

スパゲティーサラダスパゲティーサラダ

アスパラベーコンの串焼きアスパラベーコンの串焼き

四川麻婆豆腐四川麻婆豆腐

やんばる地鶏もも肉の豆鼓蒸しやんばる地鶏もも肉の豆鼓蒸し

大福牛とジャガイモの煮物大福牛とジャガイモの煮物

チャーシュー炒飯チャーシュー炒飯

揚げ物二種 (蟹コロッケ ・ チーズスティック）揚げ物二種 (蟹コロッケ ・ チーズスティック）

中華コーンスープ中華コーンスープ

プチケーキとフルーツプチケーキとフルーツ

島豚のロースト　粒マスタードソース島豚のロースト　粒マスタードソース

お造り盛合せお造り盛合せ

蒟蒻と青菜の白和え蒟蒻と青菜の白和え

県産豚肉の雲白肉　島野菜サラダ添え県産豚肉の雲白肉　島野菜サラダ添え

ゆし豆腐の茶碗蒸し　水雲餡かけゆし豆腐の茶碗蒸し　水雲餡かけ

若鶏の西京焼き若鶏の西京焼き

サーモンカップグラタンサーモンカップグラタン

赤魚香味蒸し　香草ソース仕立て赤魚香味蒸し　香草ソース仕立て

五目炒飯五目炒飯

揚げ物二種 (海老のフリッタ― ・ イカの唐揚げ）揚げ物二種 (海老のフリッタ― ・ イカの唐揚げ）

冬瓜と玉子の中華スープ冬瓜と玉子の中華スープ

プチケーキとフルーツプチケーキとフルーツ

大福牛バラ肉の四川風煮込み大福牛バラ肉の四川風煮込み

お造り三種盛合せお造り三種盛合せ

チキンステーキ彩り野菜チキンステーキ彩り野菜

叉焼炒飯叉焼炒飯

揚げ物二種 (豚串カツ ・鮪フライ）揚げ物二種 (豚串カツ ・鮪フライ）

中華コーンスープ中華コーンスープ

プチケーキとフルーツプチケーキとフルーツ

大福牛の四川風煮込み大福牛の四川風煮込み

お造り三種盛合せお造り三種盛合せ

鶏八幡巻と根菜の炊合せ鶏八幡巻と根菜の炊合せ

蟹肉レタス炒飯蟹肉レタス炒飯

柔らかビーフステーキ温野菜添え柔らかビーフステーキ温野菜添え

水餃子スープ水餃子スープ

プチケーキとフルーツプチケーキとフルーツ

浅蜊とアーサの茶碗蒸し浅蜊とアーサの茶碗蒸し

中華前菜盛り
(棒棒鶏 ・ スモークサーモン ・冷製中華クラゲ）


